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Wer wir sind

Die MEININGER Wurstspezialitaten aus Thiringen GmbH ist ein Betrieb mit Tradition und 100-jahriger
Geschichte sowie mit einer kontinuierlich positiven Entwicklung seit 1990 und gefragter Produzent fir
Original Thiringer Wurstspezialitaten im In- und Ausland

Was fiir uns zdhlt

Qualitat und hochste Produktsicherheit, handwerkliches Kénnen gepaart mit neuesten Technologien
zur Umsetzung traditioneller Rezepturen fir die Herstellung von Original Thiringer Wurstspezialitaten,
Kundenzufriedenheit & Flexibilitat

Unsere Spezialitdten
* Original Thiringer Rostbratwurst * Original Thiringer Leberwurst * Original Thiringer Rotwurst
* Salami- und Schinkenspezialitaten * Pasteten * Konserven

Sicherheit und Qualitdt

Die MEININGER Wurstspezialitaten aus Thiringen GmbH nutzt gezielt mikrobiologisches
Know-how und neueste Technologien zur Umsetzung alter Rezepturen fir die
Herstellung von Original Thiringer Wurstspezialitdten. Die Qualitat unserer Produkte
wird gewahrleistet durch:

% ﬁ @ !AFMA(:
¥ ZERTIFIKAT ZERTIFIKAT

* EG-Zulassung DE TH 01132 EG -Zulassung als Herstellungsbetrieb
fur Fleischzubereitungen

* EG-Zulassung DE THEV 3030 EG als Herstellungsbetrieb von
Fleisch- und Gefligelsalaten

* Zertifizierung nach den Kriterien Qualitat und Sicherheit GmbH

* Zertifizierung nach den Normen des
INTERNATIONAL FOOD STANDARD
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Unsere Bratwurstsortiment

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Original Thiiringer Rostbratwurst ROH A;" bei < +4°C

10x100g, fein, SD, MAP

10x100g, grob, Sai, MAP

10x100g, fein, Sai, MAP

bei < +7°C

10x150g, Thuringer, ohne Spiel3, Sai, MAP

bei <+7°C

10x160g, SD, MAP

Rostbratwiirstchen ,,MINI* bei < +7°C

6410 — = 40x25g, Sai, MAP 21

==

; 20x25g, gegrillt, Sai, MAP
e

40x254q, gegrillt, Sai, MAP

www.meininger-wurst.de
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Unsere Schinkenspezialitaten

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Schinkenspeck, gerduchert bei < +7°C

4180 = ca. 1200g, VAC 35

geschlauft, ca. 250g, 5 Stick, MAP

bei < +7°C

ca. 1200g, VAC

ca. 300g, 5 Stuck, MAP

geschlauft, ca. 250g, 5 Stick, MAP

Réucherling bei < +7°C

ca. 300g, VAC

Garschinken ,,Rustica®, mit Fett und Schwarte bei < +7°C

4650 ’r ca. 4000g, ganz, VAC
N

4655 ( ca. 2000g, halbiert, VAC
5 F

ca. 2000g, gerauchert, halbiert, VAC
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Unsere Rohwurst

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Thiiringer Knacker bei < +7°C

7060 “ 10x100g, MAP

10x80g, MAP

Knackwurst im Ring bei < +7°C

7250 R Knoblauch, ca. 300g, 4 Stlick, MAP

Kiimmel, ca. 300g, 4 Stuck, MAP

Rauchpeitschen ohne Kiihlung

6x55g, MAP 28

10x559, MAP

Chili, 10x55g, MAP

www.meininger-wurst.de
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Unsere Rohwurst

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Pfefferbeiler ohne Kiihlung

7064 10x50g, MAP 28

Chili,10x50g, MAP

Knoblauch, 10x50g, MAP

Schinkenpolnische bei < +7°C

ca. 150g, 10 Stick, MAP

Kaminwurzen ohne Kiihlung

ca. 55¢g, 40 Stick, in Kette, MAP

Appetiter, nach Art einer Streichmettwurst bei < +7°C

100g, 10 Stiick, MAP

www.meininger-wurst.de
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Unsere Salamispezialitaten

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Thiiringer Ringssalami, luftgetrocknet ohne Kihlung

5x200g, MAP

Thiiringer Salami ohne Kihlung

ca. 220g, 8 Stuck, MAP 40

ca. 600g, MAP

Bauernsalami im Ring ohne Kihlung

ca. 660g, MAP

Pizzasalami ohne Kiihlung

ca. 750g, MAP
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Unsere Wiirstchen

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Wiener Wiirstchen bei < +7°C

20x50g, Kal. 22/24, MAP

20x50g, Kal. 18/20, MAP

bei < +7°C

20x50g, MAP 24

10x100g, MAP

Thiiringer Bockwurst bei < +7°C

6065 10x80g, MAP 21

10x100g, MAP

10x130g, MAP

10x160g, MAP

20x60g, MAP
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Unsere Wiirstchen

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Rauchwurst, nach Art einer Krakauer bei < +7°C

6378 20x50g, MAP 21

' 10x100g, MAP

10x150g, MAP

Knoblauchbriihwurst bei < +7°C

10x150g, MAP

Fleischwurst bei < +7°C

4x250g, MAP
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Unsere Brihwurst

RLZ in Tagen

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung

(kann abweichen)

Thiiringer Leberkédse bei < +7°C
24

5580 ca. 2500g, Kal. 90, lose

A

Lebetkise

arkise
elKase

3x300g, portioniert, MAP

24

6080 ca. 2500g, Kal. 90, lose

ca. 300g, portioniert, lose

Jagdwurst RN
24

6910 ca. 2500g, Kal. 90, lose

ca. 300g, portioniert, lose

Bierwurst bei < +7°C

ca. 2500g, Kal. 90, lose

bei < +7°C

- ca. 2500g, Kal. 90, lose
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Unsere Brihwurst

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Champignonlyoner bei < +7°C

6450 ca. 2500g, Kal. 90, lose

Romerbraten bei < +7°C

ca. 1500g, 1/2 Stiicke, VAC

Kochsalami bei < +7°C

6310 , _ ca. 1500g, VAC 24

ca. 300g, 3 Stick, portioniert, MAP

Kochsalami mit Speckeinlage elitne [\l

300g, VAC

Fleischkase, ofengebacken bzl 2

ca. 1500g, VAC
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Unsere Kochwurst

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Thiiringer Leberwurst, gerauchert bei < +7°C

ca. 400g, Krause, MAP

ca. 500g, Ring, 2 Stiick, SD, MAP

ca. 750g, Blase, VAC

300g, Blase, VAC

Delikatess Leberwurst, gerduchert LR

300g, Blase, VAC

ca. 130g, 4 Stick, portioniert, MAP

bei < +7°C

ca. 1100g, Leinendarm, MAP

bei < +7°C

ca. 1100g, Leinendarm, MAP

Thiiringer Leberwurst SCHLENKER, ungeriuchert bei < +7°C

arij 10x50g, MAP
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Unsere Kochwurst

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Thiiringer Rotwurst, gerduchert bei < +7°C

ca. 400g, Krause, MAP

ca. 750g, Blase, VAC

300g, Blase, VAC

bei < +7°C

Bauernrotwurst mit Leber, im Ring, gerauchert

5860 o ca. 500g, 2 Stiick, MAP

Thiiringer Rotwurst SCHLENKER, ungerauchert bei<+7°C

m 10x50g, MAP

Rotwurst Barchfelder Art bei < +7°C

ca. 780g, Blase, VAC

Filetrotwurst bei < +7°C

ca. 2000g, 1/2 Sticke, VAC
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Unsere Feinkostsalate

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Delikatess Fleischsalat mit Gurke bei < +7°C

1000g im Eimer

Delikatess Fleischsalat OHNE Gurke SIS e

1000g im Eimer

Nudelsalat mit Kochschinken bei < +7°C

1000g im Eimer

bei < +7°C

1000g im Eimer

Mohrensalat bei < +7°C

1000g im Eimer

WeiRkrautsalat bei < +7°C

1000g im Eimer
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Unsere Feinkostsalate

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Rotkrautsalat bei < +7°C

1000g im Eimer

Friihlingssalat bei < +7°C

1000g im Eimer

Gefliigelsalat modern bei < +7°C

1000g im Eimer

Delikatess Eiersalat mit Gurke bei < +7°C

1000g im Eimer

Bohnensalat bei < +7°C

1000g im Eimer
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Unsere Kochwurst

Art-Nr. Produktabbildung Artikelbeschreibung RLZ in Tagen

(kann abweichen)

Zungenwurst bei < +7°C

ca. 2000g, 1/2 Sticke, VAC

Blutkuchen ofengebacken bei < +7°C

ca. 230g, 3 Stlck, Aluassiette, MAP

bei < +7°C

ca. 2000g, VAC

Delikatess Siilzwurst el

5050 ca. 800g, Blase, VAC 21
y

‘ ca. 300g, Blase, VAC

Schweinekopfsiilze

bei < +7°C

ca. 1700g, vierkant, VAC
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Kontakt

MEININGER Wurstspezialitdten aus Thiringen GmbH
- Vertrieb -
An der Winde 13-14 / 98617 Meiningen

Tel. +49 3693 941 824
Fax. +49 3693 941 827

eMail: vertrieb@meininger-wurst.de
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